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Pécheurs artisans de Méditervanée

LE THON ROUGE A L'HAMECON DES PECHEURS-ARTISANS
DE MEDITERRANEE ECOLABELLISE

L’'OP du SUD invite a changer de THONalité et a mettre I'accent sur la péche durable !

Premiere organisation de producteurs de péche artisanale du sud de la France, L'OP du
Sud, vient de recevoir la certification de I’écolabel public « Péche Durable » de sa
pécherie de thon rouge a '"hamegon. Cette labellisation récompense plusieurs années de
travail et résulte d’'une démarche collective portée par I'OP du Sud avec les coopératives
SO.CO.MAP et La Graulenne ainsi que la criée d'Agde. L’éco-labellisation vise a
promouvoir un produit du terroir, d'une qualité exceptionnelle et a valoriser
I'engagement des pécheurs artisans de Méditerranée en faveur d'une péche raisonnée,
respectueuse de I'homme et de la nature. Avec I'OP du Sud, 13 navires artisans ainsi que
les criées du Grau d’Agde et du Grau du Roi sont éco-certifiés.

Des pécheurs-artisans

L'Organisation de Producteurs du Sud, reconnue
depuis 2012, intervient sur l'ensemble de la
facade méditerranéenne francaise, de Port-La-
Nouvelle a Marseille et en Corse. Elle compte
158 adhérents, chalutiers cbtiers et petits
métiers polyvalents. Cela fait d’elle la premiére
organisation de producteurs de péche artisanale
du sud de la France. La flottille de petits-métiers
représente 90% des pécheurs-artisans de ["OP.
Ce sont des navires de -12m qui utilisent des
engins différents en fonction de la saison et des

especes ciblées. ©Henri Comte
Parmi eux, 36 sont des pécheurs de thon rouge de

Méditerranée qu'ils péchent uniquement a I'hamegon,
canne ou palangre.

Un écolabel public

En 2022, 'OP du Sud s’est engagée dans une démarche
collective de labellisation de la pécherie du thon rouge a
I'hamecgon. Elle s’est appuyée sur les critéres exigeants de
I'écolabel public « Péche Durable » géré par FranceAgriMer
et certifié par I'organisme indépendant Certipaq, et sur un
savoir-faire traditionnel.

Label officiel délivré par I'Etat

E ¥ REPUBLIQUE FRANGAISE
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« Nous encourageons ainsi la communauté de pécheurs de petits-métiers de
Méditerranée francaise a poursuivre son engagement en faveur d’un avenir durable de la
péche et voulons contribuer a promouvoir un modele de péche locale, artisanale et
raisonnée, tel que pratiqué par nos adhérents » déclare son président, Guy Mirete.

La Péche Durable du Thon rouge en Méditerranée
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“Saisonnalité des captures de thon rouge - Gradient du tonnage débarqué depuis 2019,

PO
L’OP du Sud, 13 navires et 3 criées certifiées

Sur les 36 pécheurs de thon rouge adhérents, 13 navires (canneurs et palangriers) se sont
portés volontaires. lls s'inscrivent dans une démarche exemplaire au bénéfice de tous,
pécheurs, criées, mareyeurs, poissonniers, chefs et consommateurs. L'OP du Sud
accompagne les professionnels et prépare les candidatures des navires pour répondre au
cahier des charges de I'écolabel. Afin de garantir la disponibilité du poisson labellisé sur
le marché local, la SO.CO.MA.P (société coopérative des marins pécheurs, La Graulenne
et la criée aux poissons des pays d'Agde se sont aussi engagées dans la démarche.

Qualité, durabilité et authentique produit du
terroir

Le « Thon rouge a I'"hamegon écolabellisé Péche
Durable » de quall*fe exc.eptlormelle., extl.'a.-frals. Thon rouge()\ﬂﬂme?o“
Tragable de la mer a I'assiette, il est identifié par o "
un pin’s avec le logo officiel et le nom du navire. EE@IWA\BIEINIRIISIE
L'écolabel apporte au consommateur la garantie
sur l'origine du produit, la qualité, le respect des
femmes et des hommes et celui de
I'environnement. Il atteste de la gestion
exemplaire de la pécherie par les professionnels et
du bon état du stock de thon rouge de
Méditerranée. C’est une reconnaissance du travail
du pécheur.
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Le thon rouge est un produit du terroir, typique de la gastronomie méditerranéenne,
classée au patrimoine immatériel de I’'Unesco. Le label contribue a pérenniser une péche
traditionnelle, fédére toute une communauté engagée pour l'avenir de la filiere et
valorise aussi le territoire.

Avec les pécheurs, les criées et les acheteurs engagés dans la démarche, I'OP du Sud
entend ainsi contribuer a changer I'image de la péche et encourager la consommation
responsable de poissons écolabellisés. Elle invite les consommateurs a changer de
THONalité et a mettre I'accent sur la péche durable.

Changez de mettez [accent cur
la péche durable !

Chiffres clée

adhérents :
158 32 chalutiers et L'OP du Sud met en ceuvre une démarche de
126 petits-métiers promotion et une campagne de communication
a . “ pour le Thon rouge a I'"hamegon labellisé Péche
90% flotte = petits-métiers Durable, parmi lesquels :

>~ Un portail web destiné a informer les
consommateurs ainsi que les professionnels
souhaitant étre certifiés avec des informations
valeur débarquée par sur le label et les navires certifiés mais
les petits-métiers - soit €galement des témoignages, des recettes ...

21% des volumes >> Des kits de PLV pour les acheteurs, des
affiches de sensibilisation et infographies.

> Une présence sur les réseaux sociaux

> L'animation prochaine de stands de
dégustation

tonnes débarquées en
S 312 2023 pour 28 414k€

32%

de guota de
871 tonnesdeq
J de Méditerranée

La certification « Péche Durable » est un label officiel de I’Etat porté par FranceAgrimer. La
labellisation du Thon rouge a I’"hamegon a été financée par I'OP du Sud et en partie par : FEAMP et
FEAMPA mesures PPC 2023/2024 avec co-financement de I’Etat ; FEAMPA mesure DLAL PETR
Vidourle Camargue avec co-financement de la Région Occitanie et du Département du Gard;
Département de I'Hérault.
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PROJET COFINAMNCE PAR LE FONDS EURDPEEM POLIR LES AFFARES MARITIMES ET LA FECHE

Contacts Presse :
Stéphanie Roos Faujour, agence Sea to sea: 06 19 68 32 06 — contact@seatosea.fr

Perrine Cuuvilliers, secrétaire générale de I'OP du Sud : 06 31 39 05 40 -

perrine.opdusud.med@gmail.com
OP du Sud - Quai Commandant Méric — 34 300 AGDE

Plus d’infos : https://www.opdusud.fr/ecolabel-peche-durable/
> Accéder aux visuels
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